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LAMPIRAN 
Lampiran  1 Kriteria Kesesuaian Teknis Pencantuman Label 

No 
Kriteria Kesesuaian Teknis 

Pencantuman Label 

Merek 

Yang Sesuai 
% 

1 
Label harus dicantumkan di dalam atau 

pada kemasan 

15 100 

2 
Label harus diletakkan di bagian kemasan 

pangan yang mudah dilihat dan dibaca 

15 100 

3 
Label tidak mudah lepas, luntur, dan rusak 

dari kemasan pangan  

15 100 

4 Tanggal kadaluwarsa tercantum secara jelas  15 100 

5 

Label pada pangan yang sudah beredar 

tidak boleh dihapus, dilepas, ditutup, 

diganti, dan dilabel ulang 

15 100 

6 

Informasi mengenai tanggal, bulan, dan 

tahun kadaluwarsa pada pangan tidak 

diperbolehkan untuk ditukar.  

15 100 

 

Lampiran  2 Kriteria Kesesuaian Ketentuan Tulisan Label  

No 
Kriteria Kesesuaian Ketentuan Tulisan 

Label 

Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 

Informasi pada ditulis atau dicetak dengan 

menggunakan Bahasa Indonesia, Angka Arab, 

dan Huruf Latin  

15 100 

2 

Penggunaan Bahasa asing atau Bahasa daerah 

diperbolehkan, namun harus didahului oleh 

keterangan dalam Bahasa Indonesia  

15 100 

3 
Tulisan dan angka pada label harus jelas serta 

mudah dibaca  

15 100 
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Lampiran  3 Kriteria Kesesuaian Keterangan Minimum Label  

No 
Kriteria Kesesuaian Keterangan 

Minimum Label 

Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 Nama Produk Pangan  15 100 

2 Daftar bahan yang digunakan  15 100 

3 Berat atau isi bersih  15 100 

4 Nama atau Alamat produsen atau importir  15 100 

5 Keterangan halal 15 100 

6 Tanggal dan kode produksi 15 100 

7 Tanggal kadaluwarsa  15 100 

8 Nomor izin edar 15 100 

9 Asal usul bahan pangan tertentu  15 100 

 

Lampiran  4 Kriteria Kesesuaian Terkait Nama Produk 

No. Kriteria Kesesuaian Terkait Nama Produk    
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 
Nama produk wajib dicantumkan pada label 

pangan 

15 100 

2 
Nama yang digunakan harus mencerminkan 

sifat dan kondisi produk yang sebenarnya 

15 100 

 

Lampiran  5 Kriteria Daftar Bahan yang Digunakan  

No 
Kriteria Daftar Bahan Yang Digunakan  

 

Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 

Urutan daftar bahan dicantumkan berdasarkan 

jumlah terbanyak, kecuali vitamin, mineral, 

dan zat penambah gizi lainnya 

15 100 

2 

Nama bahan menggunakan nama yang umum 

dikenal dan tidak diperbolehkan menggunakan 

singkatan  

15 100 

3 

Air sebagai komposisi yang ditambahkan 

harus dicantumkan dalam komposisi pangan, 

kecuali air tersebut merupakan bagian dari 

15 100 
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bahan yang digunakan telah sepenuhnya 

menguap selama pengolahan  

4 
Wajib mencantumkan kadar alkohol pada 

pangan yang mengandung alkohol 

0 0 

5 

Apabila menggunakan Bahan Tambahan 

Pangan (BTP) harus dicantumkan dalam daftar 

bahan yang digunakan  

15 100 

6 

Wajib dicantumkan tulisan golongan, serta 

nama dan kode internasional yang dimiliki 

bahan tambahan pangan jika digunakan 

15 100 

7 
Wajib mencantumkan indeks pewarna untuk 

bahan tambahan pangan berupa pewarna  

15 100 

8 

Harus mencantumkan pernyataan tulisan 

“untuk penderita diabetes dan/atau orang yang 

membutuhkan makanan berkalori rendah pada 

pangan olahan untuk penderita diabetes 

dan/atau makanan berkalori rendah yang 

menggunakan pemanis buatan”  

15 100 

9 

Harus mencantumkan peringatan 

“mengandung pemanis buatan, disarankan 

tidak dikonsumsi oleh anak di bawah 5 (lima) 

tahun, ibu hamil, dan ibu menyusui” pada 

pangan olahan yang mengandung pemanis 

buatan 

15 100 

10 

Keterangan tentang BTP apabila mengandung 

poliol, wajib mencantumkan peringatan 

“Konsumsi berlebihan mempunyai efek 

laksatif” 

15  

100 

 

 

 

Lampiran  6 Kriteria Berat Bersih 

No. Kriteria Berat Bersih Merek Yang 

Sesuai 

% 

1 Berat bersih wajib dicantumkan pada bagian 

utama  label 

15 100 

2 Harus dinyatakan dalam satu metrik  15 100 

3 Untuk makanan cair harus dicantumkan 

ukuran isi, untuk makanan padat berat harus 

15 100 
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dicantumkan, dan untuk makanan semi-padat 

dicantumkan berat atau isi 

4 Berat bersih atau isi bersih setiap takaran saji 

harus disertakan pada label yang 

mencantumkan jumlah takaran saji  

15 100 

 

Lampiran  7 Kriteria Nama dan Alamat Produsen 

No. Kriteria Nama dan Alamat Produsen   
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 
Nama dan Alamat produsen harus 

dicantumkan pada bagian utama label  

15 100 

2 

Minimal harus mencantumkan nama dan 

Alamat pihak yang memproduksi atau 

mengimpor  

15 100 

 

Lampiran  8 Kriteria Keterangan Halal 

No. Kriteria Keterangan Halal  
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 
Keterangan halal harus dicantumkan pada 

bagian utama label   

15 100 

2 

Pelaku usaha yang memproduksi atau 

mengimpor pangan olahan dalam kemasan 

eceran untuk diperdagangkan di Indonesia 

wajib mencantumkan keterangan halal setelah 

memperoleh sertifikat halal 

15 100 

 

Lampiran  9 Kriteria Tanggal & Kode Produksi 

No. Kriteria Tanggal & Kode Produksi   
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 

Tanggal dan kode produksi wajib dicantumkan 

pada label ditempatkan pada bagian yang 

mudah dilihat dan dibaca  

15 100 

2 
Tanggal dan kode produksi dapat berupa 

Nomor batch (bets) dan/atau waktu produksi 

15 100 
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Lampiran  10 Kriteria Keterangan Kadaluwarsa 

No. Kriteria Keterangan Kadaluwarsa 
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 Harus dicantumkan secara jelas pada label   15 100 

2 Pencantuman tanggal, bulan, dan tahun, 

kadaluwarsa dilakukan setelah tulisan “Baik 

digunakan sebelum” atau sesuai jenis daya 

tahan pangan. Produksi dengan masa 

kadaluwarsa lebih dari tiga bulan dapat 

mencantumkan bulan dan tahun kadaluwarsa  

15 100 

3 Produk yang sudah kadaluwarsa dilarang 

diperdagangkan  

15 100 

4 Dilarang menghapus, mencabut, menutup, 

mengganti label, melabel ulang produk, atau 

mengubah tanggal, bulan, dan tahun 

kadaluwarsa  

15 100 

 

Lampiran  11 Kriteria Nomor Izin Edar 

No. Kriteria Nomor Izin Edar   
Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 

Nomor izin edar pangan olahan produk dalam 

negeri harus diawali dengan tulisan “BPOM 

RI MD” yang diikuti dengan digit angka   

15 100 

2 

Nomor izin edar pada label harus sesuai 

dengan Nomor pendaftaran pangan yang 

tercantum pada izin edar 

15 100 
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Lampiran  12 Kriteria Asal Usul Bahan Pangan Tertentu  

No. 
Kriteria Asal Usul Bahan Pangan  

Tertentu  

Merek Yang 

Sesuai 
% 

1 

Informasi asal usul bahan pangan tertentu 

wajib mencakup bahan pangan yang berasal 

dari hewan atau tanaman, serta pangan yang di 

produksi melalui proses khusus sesuai dengan 

peraturan yang berlaku 

15 100 

2 

Bahan pangan hasil rekayasa genetika wajib 

mencantumkan tulisan “PRODUK 

REKAYASA GENETIKA” pada label  

0 0 

3 

Bahan pangan yang diolah melalui iradiasi 

wajib mencantumkan tulisan “IRADIASI” 

pada label  

0 0 

4 

Label harus mencantumkan informasi tujuan 

iradiasi, Apabila pangan tidak boleh diradiasi 

ulang, maka harus mencantumkan tulisan 

“Tidak boleh diradiasi ulang”  

0 0 

5 

Apabila pangan olahan mengandung bahan 

yang  berasal dari babi, label wajib 

mencantumkan tulisan “MENGANDUNG 

BABI dan gambar babi”  

0 0 

6 

Apabila proses pembuatan pangan olahan 

melibatkan kontak atau Penggunaan fasilitas 

bersama dengan bahan bersumber dari babi, 

label harus mencantumkan tulisan “pada 

proses pembuatannya bersinggungan dan/atau 

menggunakan fasilitas bersama dengan bahan 

bersumber babi” serta gambar babi 

0 0 

 

 

 

  

 


