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H. Lampiran 8. Perhitungan Biaya  

1. Biaya tidak tetap produksi SOREZI 

Bahan Satuan Harga 

Satuan (Rp) 

Kebutuhan 

(g) 

Jumlah 

(Rp) 

Tepung Tapioka 500 g 9.500 60 1.140 

Kaldu  Ayam 200 g 21.000 7,5 787 

Kecap Asin 150 ml 21.000 7,5 1.050 

Saus Tiram  770 g 51.500 7,5 501 

Minyak Wijen 207 ml 69.000 7,5 2.500 

Labu Siam 500 g 7000 20 280 

Bawanng Putih 250 g 10.000 15 600 

Gula  1000 g 12.000 10 120 

Putih Telur 250 ml 4000 35 560 

Ikan Patin  500 g 35.000 120 8.400 

Tempe   200 g 2500 60 750 

Daun Kelor  500 g 5000 20 200 

Kulit Siomay 500 g 15.000 80 2.400 

Kertas Minyak 100 
lembar 

32.000 10 3.200 

Kemasan Plastik 50 
lembar 

7000 10 1.400 

Stiker Label 65 
lembar 

10.000 20 3.076 

Total biaya produksi (per resep/per hari) 26.964 

Total biaya produksi selama minggu (18 kali) 485.352 

 

2. Biaya tetap produksi SOREZI 

Kebutuhan Jumlah (Rp/ 3 minggu) Jumlah (Rp/hari) 

Gas  15.964 666 

Listrik  30.000 1.333 

Tenaga  150.000 8.333 

Transportasi 20.000 1.666 

Total  215.964 11.998 
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3. Biaya Penyusutan Alat 

Kebutuhan Jumlah Harga 
Total 
(Rp) 

Nilai Sisa 
Per Unit 

(Rp) 

Umur 
alat 

(Tahun) 

Total 
Nilai 
Sisa  

Penyusutan 
Alat Per 

Tahun (Rp) 

Kompor gas 1 500.000 50.000 5 50.000 90.000 

Tabung 
LPG 

1 150.000 15.000 5 15.000 27.000 

Timbangan 
digital 

1 50.000 5.000 5 5.000 9.000 

Sendok 1 5.000 500 5 500 9.00 

Teflon  1 250.000 25.000 5 25.000 45.000 

Blender 1 150.000 15.000 5 15.000 27.000 

Telenan  1 15.000 1.500 5 1.500 2.700 

Baskom  1 10.000 1.000 5 1.000 1.800 

Total 203.400 

Penyusutan alat (1 bulan) 6.780 

 

4. Total Biaya Produksi 

Uraian Biaya Jumlah Biaya (Rp/3 Minggu) 

Rata-rata total biaya tetap 6.780 

Rata-rata total biaya variabel 701.316 

Total Biaya Tetap 708.096 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


